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RESOLUCION DECANAL N2 194-2025-UNSCH-FIQM/D

Ayacucho, 16 de diciembre de 2025

Visto el expediente N° 2568568 del 02-12-2025, presentado por los Bachilleres en
Ingenieria en Industrias Alimentarias Richard Bautista Gomez y Jose Luis Ceron Quispe, por el que
solicitan fecha y hora de Sustentacion de la Tesis: Desarrollo de un embutido a base de carne
de alpaca (Lama pacos) enriquecido con cushuro;

CONSIDERANDO:

Que, el egresado Richard Bautista Gomez, opt6 el Grado Académico de Bachiller en
Ingenieria en Industrias Alimentarias el 26 de setiembre de 2024, avalado mediante Resolucion de
Consejo Universitario N° 3791-2024 — UNSCH -CU registrado en el Libro 1l a folio 379; y el
egresado Jose Luis Ceron Quispe, opté el Grado Académico de Bachiller en Ingenieria en
Industrias Alimentarias el 11 de abril de 2025, avalado mediante Resolucion de Consejo
Universitario N° 670 — 2025 — UNSCH -CU registrado en el Libro 11l a folio 387;

Que, con Resolucion de Consejo Universitario N° 3403-2024-UNSCH-CU de fecha 20-08-
2024, aprueba el Reglamento General de Grados Académicos y Titulos Profesionales de la
UNSCH y en merito del Art. 16°, el Decano y Director de Escuela, hominan los miembros del
Jurado Revisor del Proyecto de Tesis;

Que, con Resolucion Decanal N° 263-2024-UNSCH-FIQM/D se aprobo6 el Proyecto de
Tesis: Desarrollo de un embutido a base de carne de alpaca (Lama pacos) enriquecido con
cushuro, presentado por los recurrentes con vigencia de un afio hasta el 11 de diciembre de 2025
y designando como asesor de la Tesis al Dr. Antonio Jesis MATOS ALEJANDRO;

Que con Resolucion Decanal N° 183-2025-UNSCH-FIQM/D, se aprobd el Borrador de
Tesis Titulado: Desarrollo de un embutido a base de carne de alpaca (Lama pacos)
enriquecido con cushuro, de acuerdo al dictamen presentado por los Jurados de dicha tesis;

Que, mediante el expediente N° 2568568 del 02-12-2025, los Bachilleres en Ingenieria en
Industrias Alimentarias Richard Bautista Gomez y Jose Luis Ceron Quispe, solicita fecha y hora de
Sustentacién de la tesis: Desarrollo de un embutido a base de carne de alpaca (Lama pacos)
enriquecido con cushuro; adjuntando para ello tres (03) ejemplares de borrador de tesis y el
Dictamen aprobando el Borrador de tesis para que el interesado solicitan fecha y hora de
sustentacion de Tesis;

De conformidad al Art. 38° Art. 50°, Art. 51° del Reglamento General de Grados
Académicos y Titulos Profesionales de la UNSCH y Reglamento de Grados y Titulos de la Escuela
Profesional de Ingenieria en Industrias Alimentarias el 16 de diciembre de 2025, se coordiné con
los docentes conformantes del Jurado la programacion de fecha y hora de Sustentacion de Tesis;;

El Decano en uso de las atribuciones que le confiere la Ley;

RESUELVE:

Art. 1° DESIGNAR como Jurados de Sustentacion de la Tesis: Desarrollo de un embutido a
base de carne de alpaca (Lama pacos) enriquecido con cushuro, presentado por los
Bachilleres Richard Bautista Gomez y Jose Luis Ceron Quispe, a los siguientes docentes:

Dr. Agustin Julian PORTUGUEZ MAURTUA (Presidente)

Mg. Julio Fernando PEREZ SAEZ (Miembro)

Mg. Jesus Javier PANIAGUA SEGOVIA (Miembro)

Mg. Edith Susan PILLACA MEDINA (Miembro-Asesor)
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Art. 2° DISPONER que dicho acto publico de sustentacion de tesis modalidad: presencial se lleve
a cabo el dia 19 de diciembre de 2025 a las 08:00 a.m., actuando como Secretario-
Docente el Mg. Fredy Rober PARIONA ESCALANTE.

REGISTRESE, COMUNIQUESE Y ARCHIVESE.

UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN CRISTOBAL
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Distribucion:

Expediente

Bachiller Richard Bautista Gomez y Jose Luis Ceron Quispe
Asesor Ing® Antonio Jesus MATOS ALEJANDRO
Miembros del Jurado (3)

Ing°® Fredy Robner PARIONA ESCALANTE
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